BeachMitte

Fir unser diverses und dynamisches Team in unserer Sport-, Freizeit und Eventlocation auf dem groften
innerstadtischen Strand Europas suchen wir motivierte und fréhliche (m/w/d).

ab dem 15.04.2025
Teilzeitanstellungen mit 109 Std im Monat (Einsetzbarkeit Mo-So 8-23Uhr)
Saisonale Anstellung mit Moglichkeit zur Verlangerung / Entfristung
Caroline-Michaelis-StraRe 8, 10115 Berlin

Wir sind BeachMitte - eine Sport-, Freizeit- und Eventoase mit Strandgefiihl im Herzen Berlins. Wir bieten ein
breites Sport-, Gastronomie- und Eventangebot fiir Einheimische und Tourist*innen aus aller Welt. Unsere Gaste
geniefen Beachvolleyball, Klettern im Hochseilgarten und Padel-Tennis, sowie Entspannungsangebote,
hauseigene Leckereien und anschlieBenden Ubernachtungsméglichkeiten in unseren Club Lodges. Unsere
Eventlocation fiir bis zu 1.500 Gaste, schafft unvergessliche Momente — auch an Feiertagen und Wochenenden.

e Vor- und Zubereitung unserer saisonalen Buffetkiiche

e Unterstitzung und eigenstandige Biiffetbetreuung

e Spiiltatigkeiten im Tagesbetrieb und gelegentliche Spilschichten

e  Mitverantwortung fir reibungslose Abldufe im Tagesbetrieb

e Kontrolle der Speisen vor dem Servieren auf Qualitat und Optik

e Unterstiitzung und nach Anleitung eigenstandiges Stationskochen

e Tagliche Kontrolle der gelieferten Ware und Lebensmittel auf Qualitat und Quantitat
e Kenntnisse samtlicher Speisenangebote

e Partizipation in der Gestaltung von neuen Cateringangeboten

Du bist mindestens 18 Jahre alt
Du bist positiv, leistungsbereit und kannst mit Stresssituationen umgehen
Du bist kommunikativ, freundlich und offen im Umgang mit Gasten und ein Teamplayer
Du bist begeisterungsfahig und aufgeschlossen fiir neue Aufgaben und Situationen
Du bist nicht nur wochentags, sondern auch am Wochenende verfligbar und offen fir Arbeitszeiten,
die vom Nachmittag bis in die Nacht reichen oder von morgens bis in den friihen Abend
Du bist piinktlich, haltst Dich an Verbindlichkeiten und bist verantwortungsbewusst
Du hast eine giiltige ,,Weie Karte” (Lebensmittelpersonalhygiene-Bescheinigung) oder kannst diese
bis zum ersten Arbeitstag vorweisen — Termin via https://service.berlin.de/dienstleistung/324295/standort/325769/
Ein sicherer Umgang mit der deutschen und englischen Sprache gehdort zu unserem Alltag
Eine abgeschlossene Ausbildung zum Koch*in ist von Vorteil, aber nicht zwingend. Du bringst eine
Leidenschaft zum Kochen mit und Kenntnisse der Hygienestandards (HACCP) sind selbstverstandlich.

Du arbeitest in einem wertschatzenden Team, in einer familidren Atmosphére
Du stehst abwechslungsreichen Aufgaben bzw. Bereichen gegeniiber
Du arbeitest an einer einzigartigen Strandlocation im Herzen Berlins
Leistungsgerechte Vergiitung sowie Sonn- und Feiertagszuschlagen
Du kannst alle Bereiche bei uns wie Beachvolleyball und Padel-Tennis, Klettern & den
Trampolinpark unter bestimmten Voraussetzungen kostenfrei nutzen
Einmal die Woche gibt es internes kostenfreies Crew Beachen und Yoga
Mitarbeitenden Rabatte, kostenfreier Kaffee, Tee und Obst stehen dir zur Verfligung
Es finden regelmalig Teamevents und saisonale Feiern statt
Du mochtest in verschiedenen Bereichen und starkenorientiert arbeiten? Sprich uns
an und wir schauen, wie wir gemeinsam mehr Vielfalt in Deinen Job bringen

Wir freuen uns Uber Deine Bewerbung mit Lebenslauf inklusive Emailadresse und Telefonnummer an unser
Recruiting Team: personalteam@beachmitte.de.
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